




INSTRUCCIONES GENERALES Y VALORACIÓN
Estructura de la prueba: la prueba se compone de 10 preguntas con  varias opciones de respuesta, entre las cuales sólo hay una  válida. Las respuestas deben cumplimentarse en la tabla que se encuentra en el pie de página.

Puntuación: la calificación máxima será de 10 puntos. Cada pregunta correcta se puntuará con 1 punto.
Normas de cumplimentación: utilizar bolígrafo de tinta azul y firmar en el campo destinado para ello. 

1. El uso de tapones corona es frecuente en… 
a. El cierre normal
b. El cierre a presión
c. El cierre a vacío
d. Todas son correctas
2.  Las tapas Twist-off…
a. Suelen tener entre 58 y 82 cm. De diámetro
b. Se esterilizan por inmersión
c. Pueden ser de hilo paralelo o inclinado
d. Todas son correctas
3. En las condiciones de cerrado de los envases de vidrio…
a. No es conveniente que se reblandezca el compuesto de cierre antes del cerrado
b. Debe ocuparse la zapata de cierre
c. La temperatura del vapor es constante para todos los casos
d. Todas las respuestas son correctas
4. Condiciones para un cierre adecuado…
a. Uso de vapor en las condiciones adecuadas de temperatura
b. Empleo de frascos de un mismo lote
c. Distancia lineal regular entre los frascos
d. Todas son condiciones para un cierre adecuado
5. Durante el procesado debemos cumplir las siguientes condiciones…
a. Se debe dejar un espacio de cabeza de 6% de la capacidad del envase
b. La temperatura del agua en la inmersión debe ser superior a la temperatura del producto
c. Tras el procesado térmico debemos extraer el producto para que se enfríe a temperatura ambiente
d. Todas las respuestas son falsas


6. La distancia de la uña a la unión del molde se denomina…
a. Espesor residual
b. Par de apertura
c. Pull-up
d. Vacío interior
7. Cuando la tripa se desliza sobre la boquilla de llenado y, a continuación se llena por porciones que se grapan en contínuo, estamos usando…
a. Una máquina grapadora manual
b. Una máquina grapadora semiautomática
c. Una máquina grapadora automática
d. Todas las respuestas son correctas
8. Las grapadoras semiautomáticas… 
a. Están sincronizadas con las máquinas embutidoras
b. Se utiliza el sistema de doble grapa
c. Se pueden usar tanto para el cierre final como el preliminar
d. Todas las respuestas son correctas
9. Las grapadoras automáticas se conectan mecánicamente a embutidoras automáticas con las que están sincronizadas
a. Verdadero
b. Falso
10. Las grapadoras manuales son muy utilizadas para el cierre preliminar de los embutidos, sobre todo de gran calibre
a. Verdadero
b. Falso
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