




INSTRUCCIONES GENERALES Y VALORACIÓN
Estructura de la prueba: la prueba se compone de 10 preguntas con  varias opciones de respuesta, entre las cuales sólo hay una  válida. Las respuestas deben cumplimentarse en la tabla que se encuentra en el pie de página.

Puntuación: la calificación máxima será de 10 puntos. Cada pregunta correcta se puntuará con 1 punto.
Normas de cumplimentación: utilizar bolígrafo de tinta azul y firmar en el campo destinado para ello. 

1. ¿Cuál de los siguientes platos es típico de la cocina Argentina?
a. Parrillada de carnes
b. Dulce de leche
c. Fideos con tuco
d. Todas las respuestas anteriores son correctas
2.  El Gallo Pinto, es uno de los platos típicos de la cocina de Costa Rica y entre sus ingredientes se encuentran…
a. Garbanzos tiernos y arroz
b. Lentejas y frijoles
c. Frijoles negros y arroz
d. Lentejas y arroz
3. La cocina chilena está influenciada por la gastronomía francesa, alemana e italiana.
a. Verdadero
b. Falso
4. En la cocina del Magreb, los ingredientes más utilizados para elaborar dulces son…
a. Miel, avellanas y azúcar
b. Miel, almendras y hojaldre
c. Leche de cabra y almendras
d. Leche de cabra y avellanas
5. ¿Cuál de las siguientes, es una comida típica en Canadá?
a. Sipaille (especie de budín)
b. Pea-soup (sopa de guisantes con carne de cerdo)

c. Las respuestas a y b son correctas
d. Apple pie (“tartaleta de manzana”)


6. En la cultura libanesa, el café tiene gran importancia y se utiliza como signo de hospitalidad para los invitados.
a. Verdadero
b. Falso
7. La base de cualquier caldo japonés de pescado es/son…
a. Las castañas de agua
b. El alga Nori
c. El bonito seco en polvo
d. El cebollino chino
8. En Japón, para beber durante la comida, se aconseja…
a. Cerveza o sake
b. Algún vino rosado
c. Las respuestas a y b son correctas
d. Ninguna de las respuestas anteriores es correcta
9. En la cultura islámica, se utiliza la _________ para comer y la _________ para el aseo personal
a. Mano izquierda ---- mano derecha
b. Mano derecha ---- mano izquierda
10.  El arroz y el pescado son los alimentos base de la cocina japonesa, ya que Japón dispone de poca superficie cultivable. 
a. Verdadero

b. Falso
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