




INSTRUCCIONES GENERALES Y VALORACIÓN
Estructura de la prueba: la prueba se compone de 10 preguntas con  varias opciones de respuesta, entre las cuales sólo hay una  válida. Las respuestas deben cumplimentarse en la tabla que se encuentra en el pie de página.

Puntuación: la calificación máxima será de 10 puntos. Cada pregunta correcta se puntuará con 1 punto.
Normas de cumplimentación: utilizar bolígrafo de tinta azul y firmar en el campo destinado para ello. 

1. Las embutidoras…
a. Pueden ser discontinuas o de pistón
b. Pueden ser continuas o de vacío
c. Se emplean para el proceso de llenado
d. Todas son correctas
2. En la embutidora continua…
a. La masa siempre va a ser sometida a un vacío
b. Se puede realizar el manejo electrónicamente
c. Puede haber un dispositivo de fraccionado mecánico
d. Todas son correctas
3. Las embutidoras de pistón pequeñas o de mesa…
a. Tienen un volumen de cilindro de 4l.
b. Se mueven de arriba hacia abajo
c. Se mueven de abajo hacia arriba
d. Tienen el orificio de salida en la parte superior
4. Existen adaptadores semiautomáticos que permiten trabajar con tripas en secciones
a. Verdadero
b. Falso
5. Para embutir en envases blandos o frascos…
a. No usan máquinas especiales, puede usarse cualquier embutidora
b. Tienen un elevado rendimiento
c. Su funcionamiento es exclusivamente automático
d. Su funcionamiento es exclusivamente semiautomático


6. Las máquinas rellenadoras de latas y de envases de vidrio pueden ser
a. Manuales
b. Mecánicas
c. Semiautomáticas o automáticas
d. Todas son verdaderas
7. Las embuchadoras automáticas…
a. Tienen un funcionamiento neumático
b. Pueden usar tripas naturales
c. Se suelen utilizar en pequeñas industrias
d. Todas son correctas
8. En el momento de embutir producto escaldado, el uso de las boquillas con diámetro pequeño
a. No distribuyen la masa de forma uniforme
b. Mantienen la velocidad del embutido
c. Ejercen menor presión sobre la masa
d. Todas las respuestas son falsas
9. En las máquinas de embuchado automáticas…
a. Todo se realiza de forma automática
b. Todo se realiza de forma manual
c. La colocación y retirada de las varillas de ahumado se realiza de forma manual
d. El atado se realiza de forma manual
10. Los adaptadores facilitan el montado manual de las tripas naturales
a. Verdadero
b. Falso
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