




INSTRUCCIONES GENERALES Y VALORACIÓN
Estructura de la prueba: la prueba se compone de 10 preguntas con  varias opciones de respuesta, entre las cuales sólo hay una  válida. Las respuestas deben cumplimentarse en la tabla que se encuentra en el pie de página.

Puntuación: la calificación máxima será de 10 puntos. Cada pregunta correcta se puntuará con 1 punto.
Normas de cumplimentación: utilizar bolígrafo de tinta azul y firmar en el campo destinado para ello. 

1. El conjunto de etapas que sigue el alimento desde su origen hasta la mesa se denomina
a. Seguridad alimentaria
b. Cadena alimentaria
c. Pirámide alimentaria
d. Ninguna respuesta es correcta
2. Los alimentos que tienen alteradas sus características organolépticas, su contenido químico y su valor nutricional en relación al producto original se llaman 
a. Alimentos alterados
b. Alimentos contaminados
c. Alimentos modificados
d. Alimentos transgénicos
3. Un queso con restos de pelo y trazas de jabón sufre una contaminación
a. Física y química
b. Física y microbiológica
c. Únicamente química
d. Únicamente física
4. Cuál de las siguientes es un ejemplo de entrada directa de los gérmenes en los alimentos
a. Por el agua de lavado
b. Por ropa sucia
c. Por insectos
d. A través del propio manipulador
5. Los coliformes fecales (Escherichia coli) son 
a. Bacterias beneficiosas
b. Bacterias patógenas
c. Virus
d. Moho


6. Las velocidad y crecimiento de las bacterias va disminuyendo conforme nos alejamos del intervalo de temperatura de crecimiento óptimo
a. Verdadero
b. Falso
7. La pasteurización es un método de conservación por 
a. Desecación 
b. Incorporación de aditivos
c. Aplicación de frío
d. Aplicación de calor
8. El envasado con atmósfera controlada es un ejemplo de conservación
a. Por adición de sustancias
b. Por reducción de la humedad
c. Por técnicas industriales
d. No es un método de conservación
9. Las enfermedades producidas por el consumo de alimentos que contienen sustancias tóxicas se conocen como 
a. Intoxicaciones alimentarias
b. Infecciones alimentarias
c. Infestaciones alimentarias
d. Ninguna respuesta es correcta
10. La gravedad de una enfermedad alimentaria viene determinada por
a. Tipo de agente y dosis ingerida, las características del individuo no influyen
b. Tipo de agente y características del individuo, la dosis ingerida no influye
c. Tipo de agente, la dosis ingerida y las características del individuo
d. Ninguna respuesta es correcta
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