




INSTRUCCIONES GENERALES Y VALORACIÓN
Estructura de la prueba: la prueba se compone de 10 preguntas con  varias opciones de respuesta, entre las cuales sólo hay una  válida. Las respuestas deben cumplimentarse en la tabla que se encuentra en el pie de página.

Puntuación: la calificación máxima será de 10 puntos. Cada pregunta correcta se puntuará con 1 punto.
Normas de cumplimentación: utilizar bolígrafo de tinta azul y firmar en el campo destinado para ello. 

1. La cocina nunca es el mejor elemento cultural para conocer a un pueblo.
a. Verdadero
b. Falso
2. La Cocina Española, resulta variada, sabrosa y de gran calidad por…
a. Estar influenciada por la cultura romana
b. El predominio árabe
c. El descubrimiento y colonización de América
d. Todas las respuestas anteriores son correctas
3. En la D.O. Queso de Cantabria, el queso es elaborado con leche de vaca, cabra y oveja.
a. Verdadero
b. Falso
4. Las variedades de Judía seca; Blanca redonda, Blanca riñón, Morada larga pertenecen a…
a. D.O. del Prat
b. D.O. Armuña
c. D.O. Faba Asturiana
d. D.O. Barco de Ávila
5. Los vino de la D.O. Bierzon son blancos, tintos, viejos sin crianza, rosados, crianzas y reservas.
a. Verdadero
b. Falso


6. En cuanto a vinagre de vino, podemos encontrar la/s siguente/s D.O.:
a. D.O. Vinos de Jeréz
b. D.O. Condado de Huelva
c. Las respuestas a y  b son correctas
d. Ninguna de las respuestas anteriores son correctas
7. Las siglas ETG (Especialidad Tradicional Garantizada) son una marca de calidad del producto y significa:
a. Protege el nombre de una región, de un lugar determinado, que otorga a un producto alimenticio
b. Protege el nombre de la región que sirve para designar un alimento
c. Protege la composición Tradicional del producto
d. Ninguna de las respuestas anteriores son correctas
8. La Denominación de Origen del Queso Idiazabal pertenece a:
a. País Vasco
b. Navarra
c. Las respuestas a y b son correctas

d. Ninguna de las respuestas anteriores son correctas
9. En la D.O. Cordero de Navarra, se distinguen dos categorías: Cordero Lechal y Cordero Ternasco
a. Verdadero
b. Falso
10. La deshidratación natural de las bayas mediante el soleado, es el proceso de secado de la uva en la D.O. Ribeiro
a. D.O. Ribeiro
b. D.O. Málaga
c. D.O. Toro
d. D. O. Valdepeñas
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