




INSTRUCCIONES GENERALES Y VALORACIÓN
Estructura de la prueba: la prueba se compone de 10 preguntas con  varias opciones de respuesta, entre las cuales sólo hay una  válida. Las respuestas deben cumplimentarse en la tabla que se encuentra en el pie de página.

Puntuación: la calificación máxima será de 10 puntos. Cada pregunta correcta se puntuará con 1 punto.
Normas de cumplimentación: utilizar bolígrafo de tinta azul y firmar en el campo destinado para ello. 

1. El buffet en un principio…
a. Daban más importancia a la decoración
b. Eran poco abundantes
c. Eran exclusivos de los hoteles de lujo
d. Todas las opciones anteriores son correctas
2.  ¿Cómo se denomina al buffet que es de pleno consumo, donde predomina la operatividad?
a. De exposición
b. De exposición y servicio
c. De exposición y “Self-service”
d. De exposición y concurso
3. El “brunch” es:
a. Una alternativa de comida entre la merienda y la cena
b. Una alternativa de comida salada con dulce
c. Una alternativa de comida entre el desayuno y el almuerzo
d. Ninguna de la opciones anteriores es correcta
4. ¿Cuál es el gran problema del “buffet”?
a. La decoración
b. El precio de mantenimiento
c. El montaje
d. Todo son ventajas
5. El buffet frío  y caliente de diario sentado se basa en:
a. Economizar personal de servicio
b. Dar jornada de trabajo continuada
c. Utilizar personal de comedor menos cualificado
d. Todas las opciones anteriores son correctas


6. En el “buffet” los manteles para cubrir las mesas se denominan:
a. Cubres
b. Mantelones
c. Faldones
d. Todas las opciones anteriores son correctas
7. El trinchado de los alimentos en el “buffet” se realiza sobre un gueridón cubierto con un mantel.
a. Verdadero
b. Falso
8. ¿Cuál de estas opciones no sería un buen servicio?
a. Trinchar alimentos sobre platos o fuentes metálicas
b. No tocar la comida nunca con los dedos
c. Los platos nunca se llenarán en exceso
d. Usar los alimentos adecuados a cada alimento
9. Es necesario que todos los cubiertos sobre la mesa pertenezcan a un mismo juego.
a. Verdadero
b. Falso
10. Reglas de oro en la presentación formal:
a. Todos los utensilios deben de ser colocados geométricamente en la mesa
b. Debe haber un  adorno en el centro de la mesa
c. Es importantísimo elegir el mantel adecuado
d. Todas las opciones anteriores son correctas





















	

	Preguntas
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	Respuestas


	A
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	B
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	C
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	D
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


MD0000111000110000111001001111

