




INSTRUCCIONES GENERALES Y VALORACIÓN
Estructura de la prueba: la prueba se compone de 10 preguntas con  varias opciones de respuesta, entre las cuales sólo hay una  válida. Las respuestas deben cumplimentarse en la tabla que se encuentra en el pie de página.

Puntuación: la calificación máxima será de 10 puntos. Cada pregunta correcta se puntuará con 1 punto.
Normas de cumplimentación: utilizar bolígrafo de tinta azul y firmar en el campo destinado para ello. 

1. El objetivo principal del comedor es el tipo de decoración que se utilice.
a. Verdadero
b. Falso
2. El office se utiliza para…
a. El lavado y limpieza del material de la mesa (menos la vajilla)
b. El lavado de la vajilla
c. El lavado de la cubertería
d. Ninguna de las opciones anteriores es correcta
3. ¿Qué es el Troley?
a. Los carritos para entremeses, quesos y frutas.
b. Un carro sin asas de 60 por 45 cm generalmente.
c. Son las bandejas que llevan los camareros
d. Es un mueble que se emplea como mesa de trabajo, cada grupo de mesas debe tener uno
4. Los requisitos de una buena cubertería son:
a. No adquirir olor ni sabor
b. Fácil de manejar
c. De una dureza especial para que no ceda a la fuerza que se le someta
d. Todas las opciones anteriores son correctas
5. Como norma general, ¿de cuánto será la capacidad las copas de champagne?
a. De 20 a 24 cl
b. De 12 a 15 cl
c. De 28 a 30 cl
d. De 18 a 20 cl


6. ¿Cómo se denomina al material esponjoso con el que se recubre los manteles para protegerlos de roturas, amortiguar los ruidos de choque, absorción de líquidos y evitar que este resbale?
a. Muletón
b. Cubremanteles
c. Salvamanteles
d. Mantelón
7. ¿Qué doble función tienen los “Rehauds”?
a. Evitar salpicaduras y retener el calor
b. Transportar los alimentos y conservar el sabor
c. Cocer los alimentos y evitar que se vierta la comida gracias a su sistema especial de “recojegrasas”
d. Conservar el calor y terminar la preparación de determinados platos, (también hay un modelo con dos llamas que permite flambear)
8. ¿Qué tipo de mesas son más aconsejables?
a. Mesas cuadradas
b. Mesas Rectangulares
c. Mesas redondas
d. Todas las opciones anteriores son correctas
9. ¿En donde se deben colocar el cuchillo y tenedor para postre?
a. Entre el plato y las copas
b. Al lado izquierdo del plato de la comida
c. Perpendicular al plato del pan
d. No se colocan hasta que se coloque el plato de postre
10. Con la mesa imperial se podrán sentar…
a. De 60 a 80 comensales
b. De 20 a 40 comensales
c. De 40 a 100 comensales
d. No más de 10, ya que son mesas individuales
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