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	EXAMEN DEL ALUMNO

	Nombre
	     

	Apellidos
	     

	DNI
	     

	Acción Formativa
	APPCC.

	Código
	     

	Calificación

	     



	Preguntas de Examen


1. Cite los peligros potenciales más importantes que pueden sufrir los alimentos y pon un ejemplo de cada uno de ellos.

2. Mencione los factores que influyen en la multiplicación microbiana.

3. ¿Qué es el appcc?

4. ¿Cuál es el objetivo básico del plan de limpieza y desinfección?

5. Explique el objetivo del plan de formación de manipuladores de alimentos y en qué consiste el programa de formación de manipuladores de alimentos.

6. Defina la expresión verificación del sistema appcc e indique la frecuencia con la que debe realizarse.

7. ¿Para qué se hacen las auditorías? Cite los tipos de autidorías y la finalidad de cada una de ellas.

8. ¿Qué se debe hacer si se detecta una no conformidad o una desviación en alguno de los puntos del sistema appcc?

9. Defina el programa de tratamiento de aguas. Cite otros programas complementarios a éste y lo que incluyen cada uno de ellos.

10. Enumere y explique cuáles son los papeles de las personas que intervienen en el mantenimiento de la cadena alimentaria.

11. Mencione los puntos clave del procedimiento para tener un buen sistema de registros.

12. Defina los “niveles objetivo”.

13. ¿Qué son los prerrequisitos de puntos críticos? Cite los más importantes.

14. Explique brevemente en qué consiste la cadena de frío y por qué es importante su mantenimiento.

15. ¿Qué es un desperdicio? Justifique la importancia del plan de eliminación de residuos en una empresa alimentaria e indique dónde deben acumularse.

16. Defina refrigeración, congelación y ultracongelación.

17. Cite los distintos tipos de almacenes que pueden existir en una empresa de alimentación.

18. ¿Qué se le prohíbe a un manipulador a la hora de manipular alimentos?

19. ¿Cuándo es necesario lavarse las manos? ¿Cuáles son los grupos de alto riesgo de la población a los que puede afectar un mal lavado de manos?

20. ¿Por qué es importante el plan de desinsectación y desratización? Enumere las medidas de carácter preventivo que se suelen adoptar.

Firma del alumno:
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