




INSTRUCCIONES GENERALES Y VALORACIÓN
Estructura de la prueba: la prueba se compone de 10 preguntas con  varias opciones de respuesta, entre las cuales sólo hay una  válida. Las respuestas deben cumplimentarse en la tabla que se encuentra en el pie de página.

Puntuación: la calificación máxima será de 10 puntos. Cada pregunta correcta se puntuará con 1 punto.
Normas de cumplimentación: utilizar bolígrafo de tinta azul y firmar en el campo destinado para ello. 

1. ¿La salsa que es una bechamel con yemas de huevo montadas y queso rallado tipo gruyere o parmesano, se denomina?
a. Curry
b. Chorón
c. Francesa
d. Mornay
2. ¿Como se denomina el tipo de mostaza que es igual a la francesa pero añadiéndole agraz?
a. Mostaza inglesa
b. Mostaza Meaux
c. Mostaza Dijón
d. Mostaza de Burdeos
3. ¿Cuál es la salsa Tártara?
a. Salsa hecha con ajos transformados en una pasta, 
con aceite, limón y sal
b. Es una salsa elaborada con jugo de espinacas
c. Es una mahonesa con mostaza, clara y yema de 
huevo, cebolla, alcaparras y perejil
d. Es una mahonesa a la mostaza y adicionada de 
alcaparras, pepinillos, estragón, perejil y anchoas
4. ¿Cuál es el rasgo más destacado en el servicio de barra?
a. Limpieza
b. Rapidez
c. Debe ser esmerado y cuidadoso
d. Orden
5. ¿Cual no es una condición básica de los alimentos en el bar?
a. No se volverán a congelar productos una vez 
descongelados
b. No se mezclarán comidas de distinto tiempo de 
elaboración
c. Siempre se conocerá la procedencia de las 
materias primas que se utilizan
d. Los elementos decorativos estarán en contacto 
con la comida, para una mejor presentación


6. ¿Cuál de estos útiles sirve para impedir que el hielo pase a la copa en el momento de servirla al cliente?
a. Puntilla
b. Pajeros
c. Gusanillo
d. Goteros
7. En las series de coctelería, ¿Cómo se componen los Daisies?
a. Una combinación a base de destilado, zumo de 
lima o limón y agua con gas
b. Zumo de naranja o limón y clara de huevo
c. Cobblers y hierbabuena
d. Ron, naranja y mandarina
8. ¿Cómo es la receta del  Bronx?
a. 2/4 Vermouth rojo, 1/4 Vermouth blanco, 1/2 zumo 
de naranja y dos golpes de ginebra.
b. Una copa de ginebra, refresco de cola y piel de 
naranja
c. 2/3 Vodka, 1/3 vermut blanco seco. Piel limón 
exprimida 
d. Copa de ron blanco y un refresco de cola con una 
piel de naranja
9. ¿Cuál es el ácido más fuerte del vino?
a. Acido succínico 
b. Ácido tartárico
c. Acido cítrico
d. Acido láctico
10. ¿Cual no es un tipo de vino generoso?
a. Fino
b. Manzanilla
c. Vino gasificado
d. Rosado
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