




INSTRUCCIONES GENERALES Y VALORACIÓN
Estructura de la prueba: la prueba se compone de 10 preguntas con  varias opciones de respuesta, entre las cuales sólo hay una  válida. Las respuestas deben cumplimentarse en la tabla que se encuentra en el pie de página.

Puntuación: la calificación máxima será de 10 puntos. Cada pregunta correcta se puntuará con 1 punto.
Normas de cumplimentación: utilizar bolígrafo de tinta azul y firmar en el campo destinado para ello. 

1. ¿Cual no es un elemento determinante de la calidad alimentaria?
a. Color
b. Olor
c. Aroma
d. Tiempo de cocinado
2. ¿Qué es una norma de calidad?
a. Conjunto de reglas para que el alimento tenga 
buen aspecto
b. Son reglas para que el alimento sea más barato
c. Es un conjunto de reglas, principios, criterios y 
exigencias a los que se refiere
d. Son las normas que impone un auditor alimentario
3. ¿Cuál es la marca de Calidad Turística Española?
a. Marca Q
b. Marca QA
c. Marca C
d. Marca CA
4. ¿Qué es el APPCC?
a. Análisis de puntos potenciales del control de 
calidad
b. Análisis de puntos de peligros y puntos de control 
críticos
c. Análisis de puntos de peligro y puntos de control 
de calidad
d. Análisis de prevención de puntos de control de 
calidad
5. Las normas internacionales están reconocidas por..
a. ICTE
b. AENOR
c. ISO
d. UNE


6. ¿Cuál es la norma de "Sistemas de la calidad. Normas para la Gestión de la Calidad y el aseguramiento de la Calidad"?
a. ISO 9000
b. ISO 9002
c. ISO 9004
d. ISO 14001
7. La formación inicial en la formación relacionada con la calidad, se debe realizar y revisar en al menos..
a. Dos años
b. Cuatro años
c. Cinco años
d. Diez años
8. ¿Cual no es un elemento a incluir en un plan de mantenimiento?
a. Sistema de vigilancia
b. Medidas correctoras
c. Sistemas de ayuda
d. Sistema de verificación
9. ¿Qué afirmación no es correcta en las buenas prácticas de elaboración y manipulación?
a. Ducha diaria
b. Cabello lo más corto posible
c. Afeitado diario
d. Prendas de trabajo específicos y limpias
10. ¿Quién propone la implantación del sistema APPCC?
a. La propia empresa
b. El equipo auditor
c. El gobierno 
d.   Las normas ISO 
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