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1. Los envases para el envasado de productos cárnicos serán de un solo uso.

a. Verdadero

b. Falso

2. Cómo norma general los productos refrigerados deben mantenerse…..

a. Entre 0º C y 8º C.

b. Entre -0º C y 8º C.

c. Entre 0º C y 10º C.

d. Entre -1º C y 5º C.

3. Las características de presentación y etiquetado de las frutas y hortalizas frescas destinadas a su venta directa al consumidor vienen reguladas por el:

a. . Real Decreto 2192/1984

b. . Real Decreto 2192/1984

c. . Real Decreto 2192/1984

d. Real Decreto 2192/1984

4. El uso de guantes desechables para los clientes en las fruterías de libre servicio es necesario,….

a. Por higiene de los vendedores.

b. Por higiene de los alimentos, para que no sufran daños.

c. Para evitar reacciones alérgicas de los clientes.

d. Por higiene de los alimentos, para no contaminarlos.

5. Indique cuál de las siguientes afirmaciones es verdadera:

a. En invierno se pueden desenchufar los arcones por la noche, para ahorrar energía.

b. Los productos envasados pueden dejarse en el suelo.

c. La acidez de un alimento se mide por su pH.

d. Todos los alimentos deben conservarse siempre bajo frio.

6. ¿Dónde se deben conservar las latas de anchoas?

a. En el congelador.

b. En el horno.

c. En el armario.

d. En el frigorífico.

7. Los huevos no es obligatorio conservarlos en refrigeración durante su mantenimiento:

a. Verdadero
b. Falso

8.  ¿Cuándo es necesario registrar las operaciones del plan de limpieza y desinfección y del plan de mantenimiento?

a. Siempre.

b. Nunca.

c. Solo cuándo el inspector lo requiera.

d. A veces, si ocurre alguna incidencia.

9.  En el caso de que los productos de la pesca se pongan a la venta fuera de sus envases, a granel, la información al consumidor podrá ser expuesta en tablillas  o carteles colocados junto al pescado:

a. Verdadero
b. Falso

8. ¿Se puede reenvasar un producto de limpieza  en envases destinados originalmente a bebidas o comidas?

a. No se puede reenvasar porque estos cambios de envase son la causa de parte de las
 intoxicaciones que sufren los consumidores.
b. Si se puede reenvasar siempre.
c. Se puede reenvasar solo utilizando guantes  desechables.
d. Ninguna de las respuestas anteriores es correcta.
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