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Estimad@ alumn@,
Quisiera darte la bienvenida en nombre de Femxa Formación S.L y EMPLEO EXPRESS ETT SL al curso HIGIENE ALIMENTARIA Y MANIPULADOR DE ALIMENTOS en modalidad Mixta de 7 horas (3 horas presenciales y 4 horas a distancia) que tendrá lugar el día 31/07/2014. Para poder iniciar el curso habrás recibido el siguiente material:
· Un Manual
· Examen del curso
· Material fungible:
· Carpeta caja
· libreta

· bolígrafo
· carta de presentación del curso
Contenidos del curso:
1.- Salud y Alimentación

Cuidado de la Salud en las Actividades Alimentarias

Términos Usados

Legislación de Referencia

Normativa Europea e internacional

2.- Fuentes de Contaminación en los Alimentos

La Contaminación de los Alimentos

Tipos de Alimentos

Principales Fuentes de Contaminación de los Alimentos

Fuentes de Contaminación Físicas, Químicas y Biológicas.

Contaminación Ambiental

Contaminación Cruzada

Prevención de la Contaminación

Algunos Alimentos Peligrosos

3.- Desarrollo de Microorganismos Patógenos

La Contaminación Microbiana

icroorganismos Patógenos

Vías de Acceso de Microorganismos

Toxiinfección Alimentaria

Multiplicación de los Microorganismos

Factores de Proliferación de Microbios

Los Alimentos: Características Internas y Externas

Guía de Buenas Prácticas en la Manipulación de

Alimentos

4.- Enfermedades Alimentarias

· Enfermedades Endocrinas

· Enfermedades Metabólicas

· Alergias Alimentarias

5.- Pautas de Higiene Alimentaria

· Contaminación a través del Manipulador de Alimentos

· Higiene en la Manipulación de Productos

· Higiene de Manos

· Hábitos Higiénicos del Buen Manipulador

· Higiene Personal

· Limpieza y Desinfección

· Proceso de Lavado Automático de Vajilla

· Lavado a Mano

6.- Control y Tratamiento de Basuras y Plagas

· La Basura y los Desperdicios

· Control de Plagas

· Vigilancia y Métodos de Extinción

7.- Métodos de Conservación de los Alimentos

· Métodos de Conservación de los Alimentos

· Medios Físicos

· Medios Químicos

· Recepción de Materias Primas

· Normas de Almacenamiento

· Descongelación.
Calendario y Horario de la Formación Presencial:  
Día 31 de Julio
Horario: de 15:30 a 18:30 horas
Docente de la Formación Presencial: CARLOS JOSÉ MOYÁ BELTRÁN
Calendario y Horario de la formación a distancia: 
El 1 de Agosto habrá tutorías en horario de 12:00 a 14:00H. Los días 4 y 5 de Agosto habrá tutorías en horario de 12:00 a 13:00H.
Para superar satisfactoriamente el curso es necesario que realices y entregues dentro de los plazos establecidos, el exámen propuesto.
En caso de dudas o consultas puedes utilizar cualquiera de las siguientes vías de comunicación:

· A través de tu tutora a distancia: Mª DEL MAR GONZÁLEZ RODRÍGUEZ (mgrodriguez@femxa.com)
· Horario de disponibilidad de la tutora en el teléfono gratuito 900 100 957 de 12:00 a 14:00 horas de lunes a viernes.

· El teléfono gratuito de Atención al Alumno 900 100 957 estará disponible para cualquier alumno de 08:00 a 22:00 horas de lunes a viernes.


IMPORTANTE: 


Una vez cumplimentadas las respuestas en el exámens, se debe firmar en bolígrafo azul y reflejar la fecha de realización del mismo.


Aquellos exámenes que no estén firmados no serán válidos. 









